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Individuell auf Ihre Bedürfnisse anpassbar.
einige mögliche Kombinationen:
• Einsitzer
• Zweisitzer
• Hochtisch
• Midi-Tisch
• Alle Farben möglich!

Absolut realistisches Flammenbild, 
welches von echtem Feuer kaum zu 
unterscheiden ist.

Futterraufen für Innen und Außen

Feuerstelle für den Innenbereich 

Tisch-Hocker-Bank-Kombination 



Die perfekte Kombination 
aus Pause und mögli-
chem Entertainment.
Erhältlich in allen Deko-
ren und allen Größen.

Kicker-Stehtisch 

Foodvenience Gondel by Coffee Jungle 

Eine 4-Weg-Gondel mit Garant auf höchste Flächenrentabilität. Verschiedenste Baustein-
kombinationen möglich, je nach Potential, Nachfrage und Standortfaktoren.
Unter anderem, Filterkaffee, Bockwurst, heiße Pizza, frische Snacks, eiskalte Getränke, 
Impulsware…
Alle Bausteine sind HACCP und LMIDV geprüft und sicher. 
Die Gondel unterstützt aktiv cross selling und durch die Self-Service Ausrichtung werden 
personalkostenintensive Prozesse positiv auf den Kunden verlagert.



Bis zu 2 Zwischenetagen in dieser Logik 
möglich. Die einzelnen Etagen können
bedarfsgerecht, i.d.R. uhrzeitabhängig, 
werkzeuglos weg gependelt werden, 
um Leerstände zu vermeiden und 
immer ausreichend Warendruck zu 
erzeugen.

Perfektes Rührei, Porridge, Suppen und 
vieles mehr in wenigen Sekunden.

Ein Unterbau, der unter jeden handels-
üblichen Würstchenwärmer passt.
Er dient dazu, einen der führenden 
Snacks der Branche seinem Stellenwert 
entsprechend zu inszenieren.

Höchste Flächeneffizienz, da ca. 20% mehr 
Füllvolumen und Stellplätze als ein 
herkömmliches Kühlregal.
Die Vorteile eines Walk-in-Coolers vereint, 
jedoch von vorn befüllbar, durch drehbare 
Warenträger.
Immer das kälteste Produkt vorn und immer 
eine geschlossene Warenfront.
Durch die kompakte Bauweise in jeden Bau-
körper einbringbar, da komplett zerlegbar.

Wurtsty 3000 

Rühreimaschine

Turnloader

Backtheke mit Pendelzwischenetage 



Die Idee:
 
Der Kaufimpuls und die Kaufent-
scheidung wird durch farbliche 
Sortierung in Kategorien be- 
schleunigt.

Kassenzone in Shopperlogik 

Die Zukunft der Produktpräsentation in 
der Snacktheke.
Hier können alle Inhalte, vom Schriftzug 
bis zum Video ganz individuell inszeniert 
werden.
Das Paket umfasst die Hardware bis zum 
Content Management.

Digitale Thekenfrontscheibe

Der Raumteiler, der sich durch einen Hand-
griff auch zum Sicht- oder Sonnenschutz, zur 
Werbefläche oder einfach zum Gestal-
tungselement verwandeln lässt.

Raumteiler mit Extras

Pommes ist ähnlich margenträchtig wie 
Kaffee. Warum lässt sich ein Großteil des 
Convenience Kanals dieses Geschäft 
entgehen, wobei Kaffee zur Selbstver-
ständlichkeit geworden ist ?
Mit dieser Wunderwaffe können Sie 
vollautomatisiert, binnen kürzester Zeit 
aus der Tiefkühlung Pommes verzehrfer-
tig herstellen.

Fritten-Fritz



Flexibeles Brotregal

Brot, altbekannt, geliebt und doch irgendwie ein Newcomer.
Die Anforderung zu einer mengenabhängigen Brotpräsentation häufen sich. 
Dieses System bietet höchste Flexibilität und in jedem Zustand ein Höchstmaß an 
Professionalität in der Präsentation.
Da es eine Eigenentwicklung ist, kann es Ihren Bedürfnissen individuell angepasst 
werden.

Beratung + Foodtruck

Kein Ladenbau ohne Konzept.
Da die beste Hardware nichts nützt, wenn man sie nicht einzusetzen weiß, bieten wir über 
unsere „Schwester“ RockandRoll Food das volle Programm in allen Facetten an. Wir bera-
ten von der grünen Wiese, bis zum fertigen Konzept. Wir sind aber auch mit Rat und Tat 
vor Ort für Sie da.



Temperaturüberwachung

Keine leidigen Listen mehr. Temperaturüberwachung aller möglichen Kühlstellen online 
und in Echtzeit mit Alarmfunktion an die gewünschten Personen

Ladenbau - funktionell,
individuell, exklusiv.
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